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Facts & Food 2025 — Digitale Prothetik erlebbar gemacht

Mit vier Stationen ging das beliebte Format ,Facts &
Food” im Herbst dieses Jahres wieder auf Tour.
Zahntechniker:innen aus verschiedensten Regionen
folgten der Einladung, um einen Abend mit wertvoller
Inspiration flr das eigene Labor und genussvoller
Kulinarik zu verleben. Zudem boten sich wie immer
schone Gelegenheiten, sich mit Kollegen Uber
aktuelle Herausforderungen und L&sungen in der
abnehmbaren Prothetik auszutauschen. Thema des
Vortrags war dieses Mal ,Perfect im Flow", in dem
aufgezeigt wurde, wie sich mit der neuen UCAN-
Produktpalette abnehmbare Prothetik prozesssicher
und passgenau digital oder hybrid gestalten lasst.

Fir die Veranstaltungen wurden wieder ganz
besondere Locations ausgewahlt: In Deutschland war
Facts & Food zu Gast in Hensslers Kiche, wo die
Teilnehmenden in die besondere Kunst edler
Sushizubereitung eingeflihrt wurden. Aber auch
andere kulinarische Genusse wurden geboten, mit
leckeren Spezialitaten in der Stadtkaserei Zurich,
kreativer regionaler Fusionkliche in Muri bei roh &
nobel sowie Premium Barbecue im Weber Grillcenter
Graz.

~Perfect im Flow" — Fachwissen praxisnah vermittelt
Der fachliche Teil des Abends wurde von unseren
SSOP-Teachern Alexia Merg (Hamburg) sowie Patrick
Martin (Schweiz und Osterreich) gestaltet. Unter dem
Titel ,Perfect im Flow" erhielten die Teilnehmenden
Einblicke in die digitale Welt von Candulor. Im
Mittelpunkt stand dabei die hohe Variabilitat, mit der
Zahntechnikeriinnen heute abnehmbare Prothetik
analog, digital oder hybrid umsetzen kdénnen.
Grundlage fur die digitalen Prozesse, die in diesem
Vortrag prasentiert wurden, ist die neue Candulor
Denture SmileLibrary +, welche jetzt in der 3Shape®
Software verfugbar ist. Sie unterstitzt mafRgeblich
eine optimale digitale Planung und intuitive
Gestaltung von Totalprothesen, was Zahntechniker im
Entwicklungsprozess deutlich schneller ans Ziel
bringt.

So kann jeder flexibel entscheiden, welcher
Realisierungsweg und welche Kombinationen am
besten in seinen Workflow, zum
Digitalisierungsstand des Labors und zum Know-
how der Mitarbeiter passt.
« Basis digital gedruckt, Konfektionszahnen
integriert
« Basis digital gefrast, Konfektionszdahnen
integriert
» Basis und Zdhne digital gefrast

2026 geht es weiter

Ein herzliches Dankeschén geht an alle
Teilnehmenden, die Facts & Food 2025 zu einem
besonderen Erlebnis gemacht haben. Fur alle, die
dieses Jahr nicht dabei sein konnten, gibt es gute
Nachrichten: Auch im Jahr 2026 haben wir wieder
spannende Veranstaltungen zu bieten. Ab Januar
geht es weiter mit der Webinar-Reihe
“Selbstbewusst im Flow". Und auch bei der SSOP
gibt es im neuen Jahr wieder viele spannende
Fortbildungen.



